
La prima birra d'Italia nasce a 

Nizza Marittima nel 1789 per 

mano del sig. Ketter.

Non poteva che essere un prodotto 

vero, sincero, ottenuto da materie 

prime estremamente naturali e 

genuine. Ci immaginiamo che 

servisse per dissetare ed allietare 

rudi contadini che scendevano al 

porto per vendere le loro merci, 

così come fresco sollievo per 

marinai lontani da casa. La 

pensiamo bevanda del popolo, di 

un popolo che fa amicizia, si aiuta, 

si conforta ed ama brindare in 

compagnia, in allegria, parlando di 

libertà e progettando il futuro 

"regno d'Italia". Chissà se Mazzini, 

Garibaldi, Cavour, Bixio alla 

debole luce di una lampada a 

petrolio con dieci, cento, mille 

patrioti e dieci, cento, mille 

boccali…per il gusto di 

essere primi. 

 

Le moderne 1789 intendono 

riprendere la spirito e la pura 

artigianalità sviluppata dal sig 

Ketter per realizzare birre vere, 

pure, genuine che creino

aggregazione con buoni amici

e buoni cibi:

Le Birre 1789 sono birre di 
alta qualità non pastorizzate, non 
filtrate, senza alcuna aggiunta di 
conservanti chimici.  
Gli ingredienti sono certificati e 
scelti con cura ed attenzione: 
malto d’orzo distico, luppolo 
selezionato, lievito stabilizzato, 
acqua pura di montagna. 
L’ispirazione delle birre  1789 è 
quella della bassa fermentazione 
della scuola tedesca. Questo stile 
impone tempi di fermentazione e 
maturazione lunghi, sino a 28 
giorni e anche oltre per le speciali.
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Ambrata carica, molto limpida, schiuma perfetta.
Il naso è ricco, con sentori di rosa, viola, frutti rossi, 
lamponi, in bocca densa, quasi viscosa: miele, pesca 
sciroppata, nocciola.
Il corpo decisamente alto la rende impegnativa, 
da degustazione. 
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